TEORIA/

DATA IORN RARI: DOCENTE ARGOMENT! LI
GIORNO (o] [o] CRATIER 0C| GO (o] UOGO
9:00-12:30 T BRULARD CELINE Normativa in materia di agriturismo
24/02/2025 LUNEDI' i i i i ificazi
/02/ 13:30-15:30 T CROCE LORENZA ELISA Approfondlmfento éu\l 5|st<?m? reglona!e d} c!a55|f|caZ|one
e di qualita dell'azienda agrituristica
Aspetti organizzativi e gestionali delle aziende
9:30-11:30 T PERETTO MARTINE agrituristiche e strategie di ottimizzazione della
produzione agricola in funzione dell'impresa agrituristica
25/02/2025  MARTEDI' Aspetti organizzativi e gestionali delle aziende
11:30-12:30 T DEMARTINI PATRIZIA agrituristiche e strategie di ottimizzazione della
produzione agricola in funzione dell'impresa agrituristica
13:30-15:30 T MANCHIA DAVIDE Guida amministrativa per I'imprenditore agrituristico
Aspetti organizzativi e gestionali delle aziende
9:30-12:30 T PERETTO MARTINE agrituristiche e strategie di ottimizzazione della
produzione agricola in funzione dell'impresa agrituristica
26/02/2025 | MERCOLEDI'
Aspetti organizzativi e gestionali delle aziende
13:30-15:30 T PERETTO MARTINE agrituristiche e strategie di ottimizzazione della
produzione agricola in funzione dell'impresa agrituristica
9:30-12:30 T MANCHIA DAVIDE Guida amministrativa per I'imprenditore agrituristico
27/02/2025| GIOVEDI' Y e di @ e B 61
S50 T TEURGIE EAG FAUL a cos‘ruzu-)ne |‘un proge o‘agrl l{rIS ico BP: |afno
organizzativo - piano marketing - piano economico
9:30-12:30 T PERNETTAZ AIME Canali estréteglé prC{mDZIDr‘I?h efilc?mmlerC|aI|z%aZ|one:
portali regionali, portali dedicati, social media.
03/03/2025| LUNEDI' . N .
13:30-14:30 T BIONAZ ERIKA Agevolazioni e finanziamenti in favore dell’agriturismo
14:30-15:30 T GASCO ELIO Agevolazioni e finanziamenti in favore dell’agriturismo
9:00-12:30 T PERNETTAZ AIME Canali estrallteg{e pro-m02|onAaI| evfh ccfmmferuallzzezmne:
portali regionali, portali dedicati, social media.
04/03/2025| MARTEDI'
13:30-15:30 P PERNETTAZ AIME Canali estrallteg{e pro-m02|onAaI| evfh ccfmmferuallzzezmne: AULA
portali regionali, portali dedicati, social media.
. Canali e strategie promozionali e di commercializzazione:
9:00-12:30 T PERNETTAZ AIME
05/03/2025 | MERCOLEDI' portali regionali, portali dedicati, social media.
13:30-15:30 P TOURNOUD JEAN PAUL Strumenti per I’analisi del mercato AULA
- B — - - —— he di
9:30-12:30 o PERNETTAZ AIME lementi di marketing delfervm turistici e tecniche di
pricing
06/03/2025| GIOVEDI' L truzi di tt ituristico BP: Pi
(50 ® TEURNGIUE EAG FAUL a cos‘ruzpne |Aun proge oAagrl l{rIS ico BP: |afno AULA
organizzativo - piano marketing - piano economico
9:30-12:30 T PERNETTAZ AIME Elementi di marketing dEI.S&.EI’VIZI turistici e tecniche di
10/03/2025 |  LUNEDI' e dp','c'"g_ e
13:30-15:30 P PERNETTAZ AIME ementi di marketing ells.ervm uristici e tecniche di AULA
pricing
9:30-12:30 T OREILLER CORRADO Elementi di storia, tradizioni e cultura regionale
11/03/2025| MARTEDI' a i di i i izi turistici i i
/03/ 13:30-15:30 T PERNETTAZ AIME Elementi di marketing deI.S?rVIZI turistici e tecniche di
pricing
9:30-12:30 T PAPAGNI ALBERTO Il mercato turistico regionale
12/03/2025 | MERCOLEDI' incipali isti ico fisi
/03/ 13:30-15:30 T TOURNOUD JEAN PAUL Principali carat'felilstlche del colntesto geograflco fisico,
naturalistico ed antropico del territorio
VISITA PRESSO Agriturismo |a Viggni de
9:30-11:30 P CREST DAVID Il mercato turistico regionale Crest Via de Beauregard, 29, 11100 Aosta
13/03/2025( GIOVEDI' AO
VISITA PRESSO M.R. Mai R t
11:30-13:30| P CONTE EMILIO Il mercato turistico regionale ' 21son ROSSEL s
Passaggio Rosset, 1 - 11020 Nus (AO)
Il sistema turistico regionale: aspetti normativi,
18/03/2025 | MARTEDI 9:30-12:30 T PAPAGNI ALBERTO caratteristiche del settore, ruolo.e funuone dei soggetti
che compongono il sistema
13:30-15:30 T OREILLER CORRADO Elementi di storia, tradizioni e cultura regionale
Il sistema turistico regionale: aspetti normativi,
9:30-12:30 T PAPAGNI ALBERTO caratteristiche del settore, ruolo e funzione dei soggetti
che compongono il sistema
19/03/2025 [ MERCOLEDI' . .
Accoglienza perfetta:allestire e mantenere la tua
13:30-15:30 T CROCE LORENZA ELISA struttura. Disposizioni in materia di urbanistica,

accessibilita e segnaletica per le attivita agrituristiche




VISITA PRESSO Agriturismo Plan de la Tour -

9:30-12:30 P CROCE LORENZA ELISA i . i
Accoglienza perfetta:allestire e mantenere la tua Frazione Epinel, 198, 11012 Cogne AQ
20/03/2025 GIOVEDI' struttura. Disposizioni in materia di urbanistica,
accessibilita e segnaletica per le attivita agrituristiche -mére -
13:30-16:30| P CROCE LORENZA ELISA 8 P & VISITA PRESSO Le Fover de Grand-mere
Fraz. Les Crétes, 11, 11020 Fénis AO
Accoglienza perfetta:allestire e mantenere la tua
9:30-11:30 T CROCE LORENZA ELISA struttura. Disposizioni in materia di urbanistica,
accessibilita e segnaletica per le attivita agrituristiche
25/03/2025| MARTEDI'
11:30-13:30 p CROCE LORENZA ELISA Accoglienza perfetta:allestire e mantenere la tua AULA
struttura
Tecniche e strumenti di pulizia e igienizzazione degli
9:30-12:30 T CELLA MARIA LORENA - . , e e
spazi comuni, delle camere e di ambienti specifici
26/03/2025 | MERCOLEDI'
Tecniche e strumenti di pulizia e igienizzazione degli
13:30-16:30 T CELLA MARIA LORENA - . , e e
spazi comuni, delle camere e di ambienti specifici
9:30-12:30 T TELLOLI PAOLA Teorie e tecniche di comunicazione interpersonale
27/03/2025( GIOVEDI' TReriEn 5 T (soft | T el
S50 T A ALEERT ecnichees runTen-l (so vs{are? per agets |9ne elle
prenotazioni e del ricevimento clienti
01/04/2025| MARTEDI' 9:30-13:30 P TELLOLI PAOLA Teorie e tecniche di comunicazione interpersonale AULA
9:30-12:30 T OREILLER CORRADO Tecniche di fidelizzazione e simulazioni di accoglienza
02/04/2025 | MERCOLEDI' om— 5 T (5ot | 5 T
13:30-15:30 o PAPAGNIIALBERTO ecnichee's rumen'l (so v«{are? per age} |o'ne elle
prenotazioni e del ricevimento clienti
9:30-11:30 p VISITA PRESSO Hotel Etoile Du Nord
03/04/2025| GIOVEDI' : : OREILLER CORRADO Tecniche di fidelizzazione e simulazioni di accoglienza Frazione Arensod, 43, 11010 Sarre AO
11:30-13.30 P AULA
9:30-12:30 T SIGAUDO MICHELE Significato erappllcalfiloAne dzl srlstrergat:A‘IL‘iCP; I\iorimatlva
08/04/2025 | MARTEDF concernente I'igiene dei prodotti alimentar
13:30-15:30 T GRANGE ANTONELLA Principi fil gestione dei dati ? delle |nf0|tmaZ|on| nel
rispetto della normativa sulla privacy
Elementi di sicurezza alimentare: microorganismi
09/04/2025 | MERCOLEDI' 9:30-12:30 T SIGAUDO MICHELE Patog?nl, contamlnaZ}onl, rischi connessll aIlIa '
manipolazione, conservazione e cottura degli alimenti
13.30-15:30 T SIGAUDO MICHELE Tecniche di conservazione degli alimenti
Misure preventive, punti critici e sistemi di monitoraggio
9:30-12:30 T DEL COL ROBERTO e controllo. Il manuale di autocontrollo e tracciabilita
degli alimenti
10/04/2025 GIOVEDI' [13:30-14:30 T DEL COL ROBERTO Il manuale di autocontrollo e tracciabilita degli alimenti
Misure preventive, punti critici e sistemi di monitoraggio | VISITA PRESSO Cascina Montfleury IAR
14:30-15:30 P DEL COL ROBERTO e controllo; Il manuale di autocontrollo e tracciabilita | Viale Piccolo S. Bernardo, 39, 11100 Aosta
degli alimenti AO
Misure preventive, punti critici e sistemi di monitoraggio VISTA PRESSO Salumificio Maison Bertolin
11/04/2025| VENERDI' 9:30-12:30 P DEL COL ROBERTO e controllo; Il manuale di autocontrollo e tracciabilita
o ) Loc.Champagnolaz, 10, 11020 Arnad AO
degli alimenti
9:30-13:30 p MILLES! YANNICK Caratt'erlftlc:?e fIS(IjChef chn.'mchl.e e}organole‘ttlchre dei Fondazione Per La Formazione
15/04/2025 | MARTEDI' . ‘}’]"’L?'pr 'bpm ot 'jgl"’”a L ”Cz_tteb';g'ona 't ——{Professionale Turistica - Rue de Ia Gare, 39,
14:00-16:00| P LEVI ALBERTO ecniche di elaborazione Gel mendl € i abbinamento del 11024 Chatillon AO
vini con i piatti serviti
16/04/2025 | MERCOLEDI' 9:30-12:30 T MILLESI YANNICK Normativa re‘g|‘ona‘|e qe| prodotti valdostani
13:30-15:30 T MILLESI YANNICK Le certificazioni DOC, DOP, IGP
Calcolo delle quantita delle materie prime per i piatti e
9:30-11:30 T ALBANEY STEPHANIE
17/04/2025 | GIOVEDI' dei costi dell'offerta gastronomica
11:30-12:30 T BLANCHET FULVIO Le certificazioni DOC, DOP, IGP
Elementi di dietetica relativi a principi nutritivi degli
9:30-12:30 T MILLESI YANNICK alimenti, comportamenti alimentari, malattie
22/04/2025 | MARTEDI' metaboliche, intolleranze, allergie
13:30-14:30 T MILLESI YANNICK Consorzi e tutela dei marchi
14:30-15:30 T BOVARD DIEGO Carne Valdostana: tradizione e qualita nel piatto
Elementi di dietetica relativi a principi nutritivi degli
9:30-10:30 T MILLESI YANNICK alimenti, comportamenti alimentari, malattie
metaboliche, intolleranze e allergie
23/04/2025 | MERCOLEDI' EIemer‘m'dl base di ge}st\lor'\e qglla cucina e della sala;
10:30-12:30 T TONINO CHRISTIAN caratteristiche e modalita di utilizzo delle attrezzature e
materiali di supporto
13:30-15:30 T OREILLER CORRADO Tecniche di fidelizzazione e simulazioni di accoglienza




Elementi di base di gestione della cucina e della sala;

9:30-12:30 P TONINO CHRISTIAN . s ; ;
caratteristiche e modalita di utilizzo delle attrezzature e Fondazione Per La Formazione
24/04/2025| GIOVEDI' Elementi di dietetica relativi a principi nutritivi degli | Professionale Turistica - Rue de la Gare, 39,
13:30-15:30 P MILLESI YANNICK alimenti, comportamenti alimentari, malattie 11024 Chatillon AO
metaboliche, intolleranze e allergie
Elementi di base di gestione della cucina e della sala;
28/04/2025 LUNED!I' 9:30-12:30 P TONINO CHRISTIAN caratteristiche e modalita di utilizzo delle attrezzature e PRESSO CUCINA IAR
materiali di supporto
9:30-13:30 P MILLESI YANNICK Caratt_eri.stiche fisiche_, Chi_miChé e_organoleFtiché dei Fondazione Per La Formazione
29/04/2025| MARTEDI' n prlnc'lpall pl’Dd'DttI reglonall;\Rlce'tte r(?glonall — Professionale Turistica - Rue de la Gare, 39,
14:00-16:00 P LEVI ALBERTO Tecniche di elabor?Z{one qel‘meAnu e d| abbinamento dei 11024 Chatillon AO
vini con i piatti serviti
06/05/2025 | MARTEDI' 9:30-12:30 T PERETTO MARTINE Elementi per |a definizione del piano d’impresa
13:30-15:30 P PERETTO MARTINE Elementi per la definizione del piano d’impresa AULA
9:30-10:30 T PERETTO MARTINE Elementi per |a definizione del piano d’impresa
07/05/2025 | MERCOLEDI' 10:30-12:30 P PERETTO MARTINE Laboratorio individuale per la preparazione del piano di AULA

impresa




