
 

Proteine della razione e proteine del latte 

 

Programma 

 

- LE FRAZIONI PROTEICHE DEL LATTE ED IL LORO RUOLO NELLA CASEIFICAZIONE (4 ORE) 

- FATTORI DI VARIABILITÀ DEL CONTENUTO DI CASEINA DEL LATTE (4 ORE) 

- LA PROTEINA DIGERIBILE INTESTINALE E L’UTILIZZAZIONE DELLE PROTEINE ALIMENTARI 

IN UN RUMINANTE (4 ORE) 

- DIVERSIFICAZIONE DELLA LAVORAZIONE DI UN LATTE IN BASE AL PROFILO PROTEICO 

(LEZIONI IN CASEIFICIO) (12 ORE) 

 

Durata: 24 ore 

 

 
 


